MYCOLO Sortie du 27 septembre 2025 en forét de
°§° 0 Q(/ Champagne-sur-Seine

(%‘\; Ce fut un samedi trés agréable, avec environ 25

OPONT participants y comprus SMF, tous motivés comme jamais.
Trés vite et non @ ST wE X S
loin de notre point de départ,
la forét a dévoilé une grande
variété d'especes. C'est grdce
aux précipitations des jours
derniers que la récolte s'est
révélée abondante (129
especes ont été trouvées).
Apreés deux heures de
cueillette, place au moment
de vérité : les yeux afflités
de nos connaisseurs (Michele,
Valérie, Jean-Pierre, Maurice et Bruno avec son enregistrement) ont tranché
entre les stars de l'assiette et ceux qu'on doit jeter, en regrettant, parmi
russules, lactaires, bolets, polypores ou amanites... Malheureusement,
beaucoup ne finiront pas dans une omelette étant donné leurs
caractéristiques de dangerosité (toxiques, mortels), ou 'absence d'intérét
culinaire. Hélas, celui qu'on espérait tant trouver ne s'est pas montré : le
fameux cepe de bor'deaux samC quelques tres vieux specumens
i iy, Il y a eu des beaux
, échanges sur la diversité
fongique, comme a chaque
fois, avec tous ces
7 champignons aux couleurs
| vives. La discussion
\' )’;‘u menagait de s'éterniser
| jusqu'a ce que je tranche
| en retirant la nappe.

Conclusuon c'était un apres- mudl tres enmchlssan‘r comme a chaque fois.
RDV est donné le 04/10/25 en forét d'Othe en croisant les doigts pour que le
cepe de bordeaux fasse son apparition.

Serge Auckbur
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